Załącznik nr 1 do SWZ

WZÓR UMOWY 
zawarta w dniu ………………………………………………….. pomiędzy: 

Gminą Jędrzejów, w imieniu której na podstawie pełnomocnictwa działa Dyrektor Ośrodka Pomocy Społecznej Miasta i Gminy w Jędrzejowie  ………………………………………….  – zwaną dalej „Zamawiającym”
a

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………...
zwaną  w dalszej treści  umowy  „Wykonawcą”.

Zgodnie z wynikiem postępowania prowadzonego w trybie podstawowym na podstawie 
art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2023 r., poz. 1605 tekst ujednolicony) [zwanej dalej także „ustawa Pzp”]. na usługę polegająca na przygotowaniu i dowozie gorących posiłków w postaci dwudaniowego obiadu,  przygotowania i dowozu poczęstunków na imprezy okolicznościowe oraz  suchego prowiantu na wycieczki turystyczne dla uczestników Dziennego Domu „Senior +” przy ulicy 
11 Listopada 81 w Jędrzejowie w 2024r., strony zawierają umowę o następującej treści:
§1
1. Przedmiotem zamówienia jest usługa polegająca na przygotowaniu i dowozie gorących posiłków w postaci dwudaniowego obiadu,  przygotowania i dowozu poczęstunków na imprezy okolicznościowe oraz  suchego prowiantu na wycieczki turystyczne dla uczestników Dziennego Domu „Senior +” przy ulicy 11 Listopada 81 w Jędrzejowie w 2024r.

2. Nabywcą usługi jest Gmina Jędrzejów ul. 11 Listopada 33, 28-300 Jędrzejów, 
    NIP 656-22-13-098.
3. Odbiorcą usługi jest Ośrodek Pomocy Społecznej Miasta i Gminy w Jędrzejowie, 
    ul. 11 Listopada 113b, 28-300 Jędrzejów.
4. Termin realizacji zamówienia: od 02 stycznia 2024 r. do 31 grudnia 2024 r. 

5. Usługa, o której mowa w §1  obejmuje przygotowanie i dostawę  gotowych do podania posiłków składających się z I dania oraz II dania. Posiłki dostarczane będą  pięć razy 
w tygodniu, od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy. Usługa obejmować będzie także przygotowanie i dowóz poczęstunków na imprezy okolicznościowe oraz  suchego prowiantu na wycieczki turystyczne w 2024r.

6. Posiłki obiadowe: 

1) Zamawiający przewiduje dostawę posiłków obiadowych w ilości około 36 dziennie w okresie od stycznia do grudnia 2024 r. tj. 9072 posiłki obiadowe.
Zamawiający ze względu na wiek i stan zdrowia uczestników zastrzega możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczonych obiadów danego dnia według frekwencji podopiecznych o 60%. Ewentualne zmiany ilości zamawianych obiadów zgłaszać będzie Wykonawcy upoważniony pracownik Zamawiającego. 

2) Wykonawca dostarczy obiady na dany dzień do siedziby Dziennego Domu „Senior +”  od poniedziałku do piątku w godzinach 1245-1300.
Porcjowane posiłki będą dostarczane w naczyniach jednorazowych posiadających atest o dopuszczeniu do kontaktu  z żywnością ( pojemnik na zupę- 570 ml z wieczkiem, drugie danie- menu box dwudzielny lub pojedynczy,  kompot- kubek z wieczkiem, sztućce, 
serwetka). Wykonawca obowiązany jest  zabezpieczyć odpowiednią ilość naczyń, w zakresie niezbędnym do prawidłowego wykonania niniejszej umowy.
3) Dostawa obiadów w formie cateringu odbywać się będzie w termopakach/ termo torbach/termoportach  zapewniających  właściwą ochronę i temperaturę oraz jakość przewożonych potraw środkiem transportu przystosowanym do przewozu żywności zgodnie                         z obowiązującymi przepisami sanitarnymi. Dostarczanie posiłków realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt.   
4)Wykonawca wraz z posiłkiem dostarczy pojemnik na odpady pokonsumpcyjne oraz zapewni ich odbiór tego samego dnia niezwłocznie po zakończonym obiedzie na własny koszt. 

5) W skład obiadu wchodzić będą codziennie: dwudaniowy posiłek oraz kompot/ sok 
z naturalnych owoców/składników lub herbata ( 200ml).
6) Posiłek obiadowy stanowić będzie:

a) zupa- gramatura nie mniej niż 500 ml i kaloryczność nie mniej niż 400 kcal oraz pieczywo 
    do zupy.

b) drugie danie- gramatura nie mniej niż 500 gram i kaloryczność nie mniej niż 760 kcal 
    w tym:

- ziemniaki/kasza/ryż/makaron  + porcja mięsa lub ryby + surówki/warzywa gotowane 
z  uwzględnieniem warzyw sezonowych 

- potrawy mączne (np. naleśniki, pierogi, kopytka z sosem i surówką itp.) 

7) Ogólne wymagania co do zawartości jadłospisów:

a)  posiłek obiadowy musi zawierać mięso  5 razy w dekadzie np. schab, karczek, łopatka, udko z kurczaka, pierś z kurczaka lub indyka

b) obiad musi zawierać rybę ( filet w kawałku, bez ości) 1-2 razy w dekadzie

c) dania bezmięsne typu naleśniki, gołąbki, pierogi powinny znaleźć się w jadłospisie  minimum 3 razy w dekadzie.

8)  Zamawiający przewiduje również dostawę  posiłków:

a) na imprezy okolicznościowe (np. Wielkanoc, Andrzejki, Ostatki, Boże Narodzenie) organizowane dla uczestników Dziennego Domu „Senior +”dla około 50 osób. W skład posiłków wchodzić będą: 

- gorące danie (gramatura nie mniej niż 500 gram i kaloryczność nie mniej niż 760 kcal) np. 

ziemniaki/ ryż/ makaron + porcja mięsa lub ryby + surówki/ warzywa gotowane

- deser - 2 rodzaje ciast tj. 2 porcje po min. 100 gram każdego rodzaju ciasta/ na osoby np. sernik, szarlotka, ciasto z kremem
- zimne przekąski ( min.3 rodzaje, porcja 30- 50 gram)  np. mini kanapki – 3 rodzaje, tortilla wegetariańska, paszteciki, wrapsy, sałatki – 1 rodzaj, podawane po 3 porcje każdego rodzaju przekąski na osobę

- woda mineralna niegazowana ( 0,5 l na osobę), soki  (3 rodzaje, łącznie co najmniej 250 ml na osobę)

-owoce  w tym sezonowe ( min. 150 g na osobę).                                                                                                                                      Szczegółowe menu na imprezy będzie ustalane z Wykonawcą każdorazowo przed planowaną imprezą okolicznościową.

b) na wycieczki turystyczne – przygotowanie i dostawę suchego prowiantu  dla około 50 osób. Suchy prowiant  będą stanowiły: kanapka 100g ( bułka kajzerka, masło, szynka, żółty ser, sałata i/lub drożdżówka- 100 g, woda mineralna - 0,5 l).                                               
Dokładne ilości oraz rodzaj w/w prowiantu będą ustalane kilka dni przed każdą wycieczką. 
9) Wskazane są posiłki lekkostrawne: gotowane na wodzie lub na parze, duszone bez obsmażania, pieczone w folii odpowiednie dla osób w starszym wieku. Nie wskazane są dania przyrządzane na głębokim tłuszczu, z dużą ilością panierki, ostro przyprawione, mocno solone itp.

10) Zamawiający nie dopuszcza możliwości przygotowywania  posiłków z półproduktów gotowych i półproduktów oraz potraw w proszku. Posiłki winny być urozmaicone (nie mogą się powtarzać), powinny posiadać estetyczny wygląd, o odpowiedniej temperaturze (zupa 
min. 75oC, drugie danie min. 63oC, surówki min. 4oC) świeże, aromatyczne. Wykonawca będzie uwzględniał świeże, sezonowe produkty ujęte w planowanym jadłospisie. 

11)Posiłki winny być przygotowane na bazie produktów najwyższej jakości 
i bezpieczeństwem zgodnym z normami HACCP. Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. 

12) Posiłki planowane będą, przygotowywane i dostarczane zgodnie z jadłospisem. Dwutygodniowy jadłospis (tj. od poniedziałku do piątku) Wykonawca zobowiązuje się przedstawić z 7 dniowym wyprzedzeniem, który będzie zaakceptowany przez Zamawiającego 4 dni przed dostawą posiłków. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia wykazu alergenów w produktach wykorzystanych do wykonania posiłku na dany dzień.

13) Liczba posiłków na kolejny dzień będzie podawana  przez wskazanego pracownika Zamawiającego telefonicznie do godziny 13.00 dnia poprzedniego. Liczba posiłków obiadowych na dany dzień może być różna. 

14) Zamawiający zastrzega sobie prawo nie zamówienia na wybrane dni posiłków. Informacja o nie zamawianiu posiłków na wybrane dni zostanie przekazana Wykonawcy co najmniej 3 dni kalendarzowe wcześniej. Sytuacje takie będą miały charakter okazjonalny.                   Wykonawcy nie przysługuje żadne roszczenie od Zamawiającego z tytułu nie zamawiania posiłków na dany dzień oraz zmian liczby zamawianych posiłków.
15) Wykonawca zapewnia, że posiada zaplecze techniczne dla wykonania przedmiotowych usług.

16) Wykonawca będzie ponosił wszelką odpowiedzialność za utrzymanie właściwego poziomu żywienia oraz zgodności składu wartościowego i jakościowego posiłków wynikających z aktualnych zaleceń Instytutu Żywności i Żywienia. Zamawiający zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostępu do protokołów pokontrolnych oraz wszystkich atestów na surowce, urządzenia, sprzęt, naczynia, opakowania transportowe używane w procesie przygotowania i transportu posiłków.
17) Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych posiłków, pod kątem sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm żywieniowych i jakości wykorzystywanych surowców. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrów zleconej usługi – na każdym etapie oraz w każdej chwili w miejscu przygotowywania posiłków i ich dostawy.
18) Wykonawca winien przestrzegać procedur higienicznych dotyczących higieny rąk, środków transportu, urządzeń i sprzętu oraz stosowania preparatów myjących                                        i dezynfekujących dopuszczonych w kontakcie z żywnością.
19) Wykonawca zobowiązany będzie do zapewnienia estetycznej odzieży dla pracowników wykonujących usługę na rzecz Zamawiającego.
20) Pracownicy Wykonawcy zajmujący się produkcją oraz dowozem zobowiązani są do zachowania schludnego wyglądu oraz posiadania aktualnych książeczek zdrowia do celów sanitarno-epidemiologicznych. 
21) Wykonawca odpowiada za szkody powstałe w wyniku prowadzonej działalności.
22)Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie stwierdzone nieprawidłowości świadczonych usług ujawnione poprzez organy kontrolne oraz  Zamawiającego.
§ 2
1. Wykonawca posiada wiedzę i doświadczenie w zakresie przedmiotu zamówienia. 

2. Wykonawca przygotowuje i dostarcza posiłki zgodnie z przepisami: 

    1) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia, 

    2) ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej, 

    3) rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania 
        próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego. 

3. Wykonawca posiada aktualną decyzję właściwej stacji sanitarno-epidemiologicznej na 
     przygotowywanie posiłków i na ich transport w formie cateringu. 

4. Wykonawca użytkuje do wykonania zamówienia, którego dotyczy niniejsza umowa, 
    wyłącznie: 

    1) samochodu dopuszczonego do przewozu posiłków zgodnie z obowiązującymi 
        przepisami sanitarnymi w pojemnikach (termosach) zapewniających właściwą ochronę 
        i temperaturę oraz jakość przewożonych potraw, 

    2) pojemników do transportu posiłków, dopuszczonych do kontaktu z żywnością zgodnie 
        z obowiązującymi przepisami: osobne do zupy, osobne do drugiego dania oraz osobne   
       do  soku/kompotu/herbaty. 

    3) pojemniki na odpady pokonsumpcyjne Wykonawca zapewni tego samego dnia, 
        natomiast ich odbiór nastąpi niezwłocznie po zakończonym obiedzie na koszt 
        Wykonawcy. 
5. Dostarczanie posiłków realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt.   
6. Posiłki planowane będą, przygotowywane i dostarczane zgodnie z jadłospisem. 
    Dwutygodniowy jadłospis (tj. od poniedziałku do piątku) Wykonawca zobowiązuje się  
    przedstawić z 7 dniowym wyprzedzeniem, który będzie analizowany i zaakceptowany 
    przez Zamawiającego 4 dni przed dostawą posiłków. Wykonawca zobowiązany jest do 
    przedstawienia wykazu alergenów w produktach wykorzystanych do wykonania posiłku na 
    dany dzień.

7. Liczba posiłków na dzień będzie podawana przez wskazanego pracownika Zamawiającego 
    telefonicznie do godziny 9.00 rano danego dnia. Liczba posiłków obiadowych na dany 
    dzień może być różna.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo nie zamawiania posiłków na wybrane dni. Informacja 
    o nie zamawianiu posiłków na wybrane dni zostanie przekazana Wykonawcy co najmniej 
    3 dni kalendarzowe wcześniej. Sytuacje takie będą miały charakter okazjonalny. 
   Z tytułu  bieżących zmian liczby zamawianych posiłków bądź nie zamawiania na dany 
    dzień- Wykonawcy nie przysługuje żadne roszczenie do Zamawiającego.

§ 3
1. Za wykonanie przedmiotu umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie zgodne 
    z formularzem oferty z dnia …………………………………….. w wysokości: 
   1)  …… netto + …… zł VAT = ………… zł brutto (słownie: ……………………………) 
        za jeden posiłek obiadowy dla jednej osoby. Łączną wartość wynagrodzenia za dany   
       miesiąc ustala się mnożąc liczbę wydanych posiłków obiadowych za dany dzień x liczbę  
       dni w danym  miesiącu x cenę brutto za jeden posiłek. 
   2) …… zł netto+ ….. zł VAT= …….. zł brutto (słownie: ……………………….……….) 
       za   poczęstunek na imprezy okolicznościowe dla jednej osoby. 
   3) ….. netto+ …… zł VAT= …….. zł brutto (słownie: ………………………………….) 
      za suchy  prowiant na wycieczki turystyczne dla jednej osoby.

2. Faktury muszą zawierać następujące dane:
    1) Nabywca: Gmina Jędrzejów, ul. 11 Listopada 33, 28-300 Jędrzejów,  
           NIP 656-22-13-098.
           Odbiorca: Ośrodek Pomocy Społecznej Miasta i Gminy w Jędrzejowie, 
           ul. 11 Listopada 113b,  28-300 Jędrzejów NIP 656-125-83-83
    2) numer i datę zawarcia niniejszej umowy, 

    3) liczbę wydanych posiłków obiadowych w danym miesiącu i cenę za jeden posiłek   
        obiadowy, 

    4) nr rachunku bankowego Wykonawcy. 
3. Zgodnie z obowiązującymi od 1 lipca 2024 r. przepisami art. 106g ust.3a ustawy z dnia 
11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (Dz.U. z 2022 poz. 931) podatnicy (Wykonawcy) będą obowiązani, wystawiać faktury ustrukturyzowane przy użyciu Krajowego Systemu e-Faktur.
4. Podstawę zapłaty wynagrodzenia Wykonawcy stanowić będzie faktura przy użyciu KSeF wystawiona przez Wykonawcę po zakończeniu miesiąca, którego płatności dotyczy. Faktura płatna będzie przelewem na konto wskazane przez Wykonawcę w terminie 14 dni licząc od daty doręczenia Zamawiającemu faktury. Do faktury Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć oświadczenie pracownika Dziennego Domu „Senior+” w Jędrzejowie potwierdzające ilość dostarczanych posiłków uwidocznioną 
na fakturze.
5. Na zasadach określonych w niniejszym § 3 ust. 1 wynagrodzenie Wykonawcy, ulegnie zmianie w przypadku udowodnienia zmiany ceny rzeczy dostarczanych  lub kosztów związanych z realizacją Przedmiotu Umowy na następujących zasadach:

1) nie wcześniej niż po upływie 6 miesięcy, wysokość wynagrodzenia Wykonawcy ulega zmianie do wysokości wskaźnika (liczonego od dnia zawarcia umowy) cen towarów 
i usług konsumpcyjnych ustalany przez Prezesa Głównego Urzędu Statystycznego 
i ogłoszony w Dzienniku Urzędowym RP „Monitor Polski” (Wskaźnik GUS) 
z zastrzeżeniem, że:

a) zmiana wynagrodzenia będzie związana wyłącznie z tą jego częścią, która nie była wykonana,

b) Wynagrodzenie, może zostać zmienione w przypadku zmiany cen rzeczy dostarczanych lub innych kosztów związanych z realizacją niniejszej umowy, jeżeli poziom tych zmian po upływie co najmniej 6 miesięcy od dnia, zawarcia umowy 
                upłynął i zmieni się o co najmniej o 10% wskaźnika GUS. W takim wypadku  
                Wykonawca zobowiązany jest przedłożyć wraz z wnioskiem o waloryzację do
                Zamawiającego wykaz zmian oraz dowody określające wysokość zmiany cen lub 
                kosztów w postaci swoich faktur zakupowych lub cenników swoich dostawców lub 
                usług. 
                Wysokość zmiany wynagrodzenia Wykonawcy z tego tytułu nie może przekroczyć 
                20 % wartości wynagrodzenia, określonego w umowie.

6. Wynagrodzenie należne Wykonawcy zostanie ustalone z zastosowaniem stawki VAT obowiązującej w chwili powstania obowiązku podatkowego.
§ 4
1. Umowa niniejsza została zawarta od dnia zawarcia umowy do 31.12.2024r. 
§ 5
1. Do współpracy z Wykonawcą w zakresie realizacji niniejszej umowy Zamawiający wskazuje Panią/Pana ………………….., tel. ……………, e-mail …….......................... 

2. Do współpracy z Zamawiającym w zakresie realizacji niniejszej umowy Wykonawca 
wskazuje ………………………………, tel. …………………. e-mail  …………………….
§ 6
1. Ustala się odpowiedzialność stron za nie wykonanie lub nienależyte wykonanie         umowy poprzez zapłatę kar umownych:

a) w przypadku stwierdzenia nieprawidłowego lub nienależytego wykonania umowy –   
w wysokości 10% za niezrealizowaną część przedmiotu umowy brutto 

b) w przypadku odstąpienia Wykonawcy od umowy z przyczyn, za które Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności lub gdy Zamawiający odstąpi od umowy z tytułu okoliczności leżących po stronie Wykonawcy - 10% wartości wynagrodzenia brutto, jakie przysługiwałoby Wykonawcy za niezrealizowaną część przedmiotu umowy,
2. Naliczenie kar umownych, o których mowa w ust. 1 zostanie poprzedzona postępowaniem wyjaśniającym z udziałem Zamawiającego i Wykonawcy, z którego zostanie sporządzony pisemny protokół.

§ 7

1. Wykonawca może powierzyć wykonanie zamówienia podwykonawcy.
2. Wykonawca, podwykonawca lub dalszy podwykonawca przedkłada Zamawiającemu poświadczoną za zgodność z oryginałem przez przedkładającego kopię zawartej umowy o podwykonawstwo, której przedmiotem są usługi, w terminie 7 dni od dnia jej zawarcia

3. Zamawiający, w terminie do 7 dni może zgłosić pisemne zastrzeżenia do umowy o podwykonawstwo, o której mowa w powyższym ust. 2 w szczególności dotyczące:

a) zakresu usług przewidzianych do wykonania przez podwykonawcę, który to zakres winien być tożsamy (zawierać się) w zakresie umowy pomiędzy Zamawiającym i Wykonawcą.

b) kosztów usług przewidzianych do wykonania przez podwykonawcę,

c) wynagrodzenia należnego podwykonawcy z tytułu realizacji umowy o podwykonawstwo oraz zapewnienia w umowie dokonania wypłaty tego wynagrodzenia w formie pieniężnej na podstawie wystawionej faktury bądź rachunku.

Wysokość wynagrodzenia przysługującego podwykonawcy, określona w umowie o podwykonawstwo nie może przekroczyć wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy określonego w umowie pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą.

d) terminu realizacji prac. Terminy realizacji prac winny być tożsame (zawierać się) w terminach określonych w  umowie pomiędzy Zamawiającym  i Wykonawcą.

e) gdy termin zapłaty wynagrodzenia podwykonawcy przewidziany w umowie o podwykonawstwo będzie dłuższy niż 30 dni od dnia doręczenia Wykonawcy faktur lub rachunków, potwierdzających wykonanie zleconej podwykonawcy usługi (pracy).

4. Rozliczenia z podwykonawcami lub dalszymi podwykonawcami (dotyczy tylko i wyłącznie podwykonawców lub dalszych podwykonawców, których umowa o podwykonawstwo z przedmiocie dostaw i usług została przedłożona Zamawiającemu w formie kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem) za wykonane przez nich części umowy następować będą w następujący sposób:

a) w przypadku wykonania części przedmiotu umowy przez podwykonawców lub dalszych podwykonawców, Wykonawca składając fakturę, która opiewa na zakres wykonywany również przez podwykonawcę lub dalszego podwykonawcę, dokona stosownego podziału należności pomiędzy Wykonawcę, a podwykonawcę lub dalszego podwykonawcę w protokołach potwierdzonych przez Wykonawcę i podwykonawcę lub dalszego podwykonawcę.

b) zapłata należności będzie następowała w całości, na rzecz Wykonawcy

c) Wykonawca w ciągu 14 dni od daty przekazania na jego rachunek bankowy przez Zamawiającego środków za wystawioną fakturę przedłoży w siedzibie Zamawiającego kserokopię dowodów zapłaty (np. potwierdzonego przez bank, przelewu dokonanego na rachunek podwykonawców lub dalszych podwykonawców lub potwierdzenia wpływu wynagrodzenia na rachunek podwykonawców lub dalszych podwykonawców)  na kwotę 
określoną w protokołach o których mowa w ust. 4 lit. a) niniejszego paragrafu albo przedłoży oświadczenia podwykonawców lub dalszych podwykonawców, że należności podwykonawców lub dalszych podwykonawców wynikające z tych protokołów zostały przez Wykonawcę uregulowane.

d) W przypadku niedostarczenia w w/w terminie przez Wykonawcę kserokopii potwierdzonego przez bank przelewu albo oświadczeń podwykonawców, Zamawiający zastrzega sobie prawo do zatrzymania kwoty należnej podwykonawcom z następnej faktury Wykonawcy do momentu spełnienia warunku podanego w powyższym ust. 4 pkt. c) lub bezpośredniej zapłaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy.

e) W przypadku ostatniej faktury, z której Wykonawca zobowiązany jest do przekazania należności podwykonawcom lub dalszym podwykonawcom, wykonawca w terminie 10 dni przed upływem terminu płatności ostatniej faktury przez Zamawiającego złoży kserokopię dowodów zapłaty (np. potwierdzonego przez bank, przelewu dokonanego na rachunek 
podwykonawców lub dalszych podwykonawców lub potwierdzenia wpływu wynagrodzenia na rachunek podwykonawców lub dalszych podwykonawców)  albo złoży oświadczenia podwykonawców lub dalszych podwykonawców, że wszystkie należności podwykonawców lub dalszych podwykonawców z tytułu zrealizowanych przez nich części przedmiotu umowy zostały przez Wykonawcę uregulowane. Brak przekazania przez Wykonawcę w/w dokumentów spowoduje zatrzymanie z faktury końcowej wynagrodzenia należnego podwykonawcom lub dalszym podwykonawcom, do momentu spełnienia tego warunku lub bezpośredniej zapłaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy.

5. Brak zachowania przez Wykonawcę warunku określonego w powyższym ust. 4 pkt. d)  i e) zwalnia Zamawiającego z zapłaty odsetek z tytułu nieterminowej zapłaty faktur w części dotyczącej zatrzymania kwot. Ewentualne odsetki wynikające z nieterminowej płatności w stosunku do podwykonawców lub dalszych podwykonawców obciążają Wykonawcę.

6. Zamawiający dokona bezpośredniej zapłaty wymagalnego wynagrodzenia przysługującego podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy, który zawarł przedłożoną Zamawiającemu umowę o podwykonawstwo, której przedmiotem są dostawy lub usługi, w przypadku uchylenia się od obowiązku zapłaty odpowiednio przez wykonawcę, podwykonawcę lub dalszego podwykonawcę zamówienia.

7. Wynagrodzenie, o którym mowa w powyższym ust. 6, dotyczy wyłącznie należności powstałych po przedłożeniu Zamawiającemu  poświadczonej za zgodność z oryginałem kopii umowy o podwykonawstwo, której przedmiotem są dostawy lub usługi.  

8. Bezpośrednia zapłata obejmuje wyłącznie należyte wynagrodzenie, bez odsetek, należnych podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy.

9. Przed dokonaniem bezpośredniej zapłaty, Wykonawca może zgłosić pisemnie uwagi dotyczące zasadności bezpośredniej zapłaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy w terminie 7 dni od dnia doręczenia informacji Zamawiającego o terminie zgłaszania uwag.

10. W przypadku zgłoszenia uwag w terminie o których mowa w powyższym ust. 9, Zamawiający może:

a) nie dokonać bezpośredniej zapłaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy, jeżeli Wykonawca wykaże niezasadność takiej zapłaty,

b) złożyć do depozytu sadowego kwotę potrzebna na pokrycie wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszego podwykonawcy, w przypadku istnienia zasadniczej wątpliwości Zamawiającego co do wysokości należnej zapłaty lub podmiotu, któremu płatność się należy

c) dokonać bezpośredniej zapłaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy, jeżeli podwykonawca lub dalszy podwykonawca wykaże zasadność takiej zapłaty

11. W przypadku dokonania bezpośredniej zapłaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy, Zamawiający potrąca kwotę wypłaconego wynagrodzenia z wynagrodzenia należytego Wykonawcy.

12. Zlecenie wykonania części przedmiotu umowy podwykonawcom nie zmienia zobowiązań Wykonawcy wobec Zamawiającego za jej wykonanie. Wykonawca jest odpowiedzialny za 
działania, uchybienia lub zaniedbania podwykonawców i ich pracowników w takim samym stopniu, jakby to były działania, uchybienia lub zaniedbania jego własnych pracowników.

13. Zamawiający dopuszcza ewentualną zmianę albo rezygnację z podmiotu będącego podwykonawcą, na zasoby którego Wykonawca powoływał się w celu wykazania spełnienia warunków udziału w postepowaniu, pod warunkiem, że Wykonawca wykaże, iż proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spełnia te warunki w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby wykonawca powołał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia.

§ 8
Każda ze stron może dochodzić odszkodowania z tytułu niewłaściwego wykonania umowy

przez drugą stronę na zasadach ogólnych.
§ 9
1. Każdej ze Stron przysługuje prawo rozwiązania umowy z zachowaniem 1 miesięcznego okresu wypowiedzenia w przypadku nie dopełnienia obowiązków wynikających 
z niniejszej umowy.

2. Zamawiający ma prawo natychmiastowego rozwiązania umowy w przypadku rażącego nie wywiązywania się Wykonawcy z obowiązków wynikających z umowy, 
w szczególności nie uwzględnienia uwag dotyczących jakości wykonywania przedmiotu umowy, a także braku współpracy przy rozpatrywaniu skarg konsumentów. Zamawiający pisemnie powiadomi Wykonawcę o przyczynie i terminie rozwiązania umowy.

3. Dla skutecznego rozwiązania umowy konieczne jest zawiadomienie Strony na piśmie 
o terminie i przyczynach wcześniejszego rozwiązania umowy.

§ 10
1. Załącznikiem do umowy jest formularz oferty Wykonawcy złożony w toku postępowania -w trybie podstawowym.
2. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają zachowania formy pisemnej pod rygorem 
     nieważności. 
3. Wszystkie  zmiany i uzupełnienia  umowy   mogą   być   dokonane  wyłącznie  pisemnymi  
    aneksami podpisanymi   przez   strony.

4. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się odpowiednie przepisy ustawy 
     Kodeks cywilny. 

5. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze 
    stron. 
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